
NORD EST
M E N Ù  A L L A  C A R T A



C o p e r t o  3 € S e n z a  g l u t i n e V e g a n o V e g e t a r i a n oS e n z a  l a t t o s i o

A N T I P A S T I

D e g u s t a z i o n e  d i  s a l u m i  n o s t r a n i  1 4 €

C u l a t e l l o  D . O . P  1 8 €

B a t t u t a  d i  b a r b a b i e t o l a  a l l o  y o g u r t ,  
s e d a n o  c a n d i t o ,  n o c c i o l e  t o s t a t e ( 7 , 8 , 9 )

1 6 €

I n s a l a t a  d i  q u a g l i a  s e m i d i s o s s a t a ,  l e  s u e  u o v a ,
l i m o n e  c a n d i t o ,  m o s t o  c o t t o ( 3 , 7 )  1 8 €  

G a z p a c h o  c o n  g a m b e r i  a l  v a p o r e ,
c r u m b l e  d i  o l i v e ( 1 , 2 )  1 9 €

P a t a t e  s c h i a c c i a t e ,  f o n d u t a  d i  f o r m a g g i ,
g u a n c i a l e  c r o c c a n t e ,  b r i c i o l e  b r u s c h e t t a t e ( 1 , 7 )

1 6 €

C r u d o  d i  t r o t a  a f f u m i c a t a  d a  n o i ,
c i p o l l a  r o s s a  a g r o d o l c e ,  l a m p o n e
e  m a i o n e s e  a l l ’ a c c i u g a ( 3 , 4 )  1 9 €



P R I M I

C o p e r t o  3 € S e n z a  g l u t i n e V e g a n o V e g e t a r i a n oS e n z a  l a t t o s i o

G n o c c h e t t i  d i  p a t a t e  a l  s u g o  d ’ a s t i c e  c o n  
p o m o d o r i n o  c o n f i t  ( 1 , 2 )  2 0 €

T a g l i o l i n i  f r e s c h i  c o n  b o c c o n c i n i  d i  g a l l i n e l l a ,  
o l i v e  t a g g i a s c h e  e  l i m o n e ( 1 , 3 , 4 )  1 8 €

T a g l i a t e l l e  a l  g r a n o  s a r a c e n o  c o n
r a g ù  d i  f a r a o n a  a l l e  e r b e  ( 1 , 3 , 7 )  1 7 €

R i s o  v e n e r e  c o n  v e r d u r e  s a l t a t e  e
g a m b e r i  c o n  l a  l o r o  b i s q u e ( 2 , 9 )  1 8 €

T o r t e l l i  d i  r i c o t t a  e  s p i n a c i  a l  b u r r o  e  s a l v i a ( 1 , 3 , 7 )  1 4 €

G a r g a n e l l i  a l l ’ u o v o ,  c r e m a  d i  z u c c h i n e ,
c a v i a l e  d i  a r i n g a  e  p o l v e r e  d i  l i m o n e
e  z e n z e r o  ( 1 , 3 , 4 )  1 8 €

C a l a m a r a t a  a i  t r e  p o m o d o r i ,  b u r r a t a  e
p e r l e  d i  b a s i l i c o  ( 1 , 7 )  1 7 €

L e  p a s t e  c l a s s i c h e   1 0 €
pesto, pomodoro, ragù, arrabbiata, carbonara



S E C O N D I

C o s c i o t t o  d i  c o n i g l i o  a l l a  p i z z a i o l a ,

r o s t i  d i  p a t a t e  1 8 €

L i n g u a  d i  v i t e l l o  a r r o s t i t a ,  p a c k c h o i ,  s a l s a  a l  

c a f f è ,  c a p p e r o  b a t t u t o   1 8 €

B a c c a l à  i n  o l i o c o t t u r a ,  c r e m a  d i  c e c i ,  p o l v e r e  d i  

r o s m a r i n o ( 4 )   1 9 €

P o l p o  a l l a  p i a s t r a ,  e d a m a m e ,

s a l s a  a m a t r i c i a n a ( 6 , 1 4 )  1 9 €

D e g u s t a z i o n e  d i  3  f o r m a g g i  8 €
con miele, mostarda e confettura

D e g u s t a z i o n e  d i  5  f o r m a g g i  1 0 €
con miele, mostarda e confettura

C o p e r t o  3 € S e n z a  g l u t i n e V e g a n o V e g e t a r i a n oS e n z a  l a t t o s i o

F r i t t o  m i s t o  N o r d - E s t ( 1 , 2 , 4 , 1 4 )  1 6 €

F r i t t o  d i  s o l i  c a l a m a r i ( 1 , 2 , 4 , 1 4 )  1 8 €

F i l e t t o  d i  m a n z o  a i  f e r r i  c o n

c a r o t e  V i c h y ( 7 )  2 5 €



T o n n o
M o z z a r e l l a
E m m e n t h a l / s c a m o r z a / f e t a  e c c . .
O l i v e
A c c i u g h e
G a m b e r e t t i
U o v a
F a g i o l i

M a r i n a r a
P o m o d o r i n i
N a p o l i
P r o s c i u t t o  c o t t o
P r o s c i u t t o  e  f u n g h i
F u n g h i
S a l a m i n o  p i c c a n t e
W u r s t e l
B r i e
T o n n o
T o n n o  e  z o l a
T o n n o  e  c i p o l l e
S a l s i c c i a

C a p r i c c i o s a
4  f o r m a g g i
V e g e t a r i a n a
P a t a t i n e
G o r g o n z o l a
P r o s c i u t t o  e  a c c i u g h e
P a n n a  v e r d e
C a r c i o f i n i
P r o s c i u t t o  e  c a r c i o f i
D i a v o l a
R o m a n a
S i c i l i a n a
P u g l i e s e

M e z z o  m e t r o  m a r g h e r i t a
M e z z o  m e t r o  f a r c i t a  ( m a x  3  g u s t i )

2 €
1 €
1 €
1 €

1 , 5 €
2 , 5 €

1 €
1 €

2 0 €
2 4 €

I N S A L A T A  B A S E  4 €

I  G U S T I

verde / carote / pomodori

I vari ingredienti non elencati nei gusti aumenteranno il prezzo.
 

C o p e r t o  3 € S e n z a  g l u t i n e V e g a n o V e g e t a r i a n oS e n z a  l a t t o s i o

I N S A L A T O N E

P I Z Z E  A L  M E T R O



M o z z a r e l l a  s e n z a  l a t t o s i o  1 €  -  P i z z a  g r a t i n a t a  2 €
i m p a s t o  d i  F a r i n a  i n t e g r a l e / s e n z a  g l u t i n e  3 €

P I Z Z E

M a r g h e r i t a ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte  7, 5 €

M a r i n a r a ( 1 )

Pomodoro, aglio, origano 7 €

P r o s c i u t t o  c o t t o ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto Rovagnati  9 €

P r o s c i u t t o  c r u d o ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto crudo di Parma DOP 24 mesi   
1 0 €

B u f a l i n a ( 1 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, mozzarella di bufala campana DOP   1 0 €

N a p o l i ( 1 , 4 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, acciughe, origano   9 €

P u g l i e s e ( 1 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, cipolla rossa di Tropea IGP   8 €

S p e c k  b r i e ( 1 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, brie, speck Trentino IGP  9 , 5 €  

S a l s i c c i a ( 1 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia luganega   9 €

V e g e t a r i a n a ( 1 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, verdure fresche   9 €

T o n n o  c i p o l l e ( 1 , 4 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, tonno, cipolle rosse di Tropea IGP   9 , 5 €

P o r c i n i ( 1 , 7 , 8 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, porcini trifolati con crema   1 0 , 5 €

F r u t t i  d i  m a r e ( 1 , 2 , 4 , 7 , 1 4 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, mazzancolle tropicali, calamari
della Patagonia, cozze nazionali   1 1 , 5 €



D i a v o l a ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, salamino  piccante,
‘nduja calabrese, olive nere   1 0 €   

B r e s a o l a  r u c o l a  e  g r a n a ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, bresaola Valtellina DOP
rucola, raspadura Zucchelli   1 1 €

S i c i l i a n a ( 1 )

Pomodoro, acciughe, olive, origano, capperi   9 €

P a n n a  v e r d e ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, Gorgonzola panna verde “Angelo Croce” 
1 0 €

G o r g o n z o l a ( 1 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, Gorgonzola malghese “Angelo Croce”   1 0 €

R o m a n a ( 1 , 4 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, capperi, olive,acciughe  9 €

C a l z o n e ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto Rovagnati   9 €

C a l z o n e  f a r c i t o ( 1 , 7 , 8 , 9 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto Rovagnati,
carciofi, funghi champignon   1 0 €

M o z z a r e l l a  s e n z a  l a t t o s i o  1 €  -  P i z z a  g r a t i n a t a  2 €
i m p a s t o  d i  F a r i n a  i n t e g r a l e / s e n z a  g l u t i n e  3 €

P I Z Z E



P a r t e n o p e a ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, friarielli, salsiccia luganega   1 1 €

M i l a n o  N a p o l i ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, Gorgonzola Malghese
“Angelo Croce”, friarielli   1 1 €

Q u a t t r o  f o r m a g g i ( 1 , 7 )  
Pomodoro, formaggi misti   1 0 €

P r o s c i u t t o  e  f u n g h i ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto Rovagnati,
funghi champignon  9 , 5 €

P a n c e t t a  e  c a r c i o f i ( 1 , 7 , 8 , 9 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, pancetta bacon, carciofini   9 , 5 €

C a p r i c c i o s a ( 1 , 7 , 8 , 9 )

pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto Rovagnati, Funghi champi-
gnon, carciofini, olive nere, capperi   1 0 €

Q u a t t r o  s t a g i o n i ( 1 , 7 , 8 , 9 )

pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto Rovagnati, funghi champi-
gnon, carciofini, olive nere   1 0 €

S a l a m i n o  p i c c a n t e ( 1 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salamino piccante   9 €

W u r s t e l  e  p a t a t i n e ( 1 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, wurstel, patatine fritte   9 , 5 €

B u f a l i n a  c r u d o ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, mozzarella di bufala campana DOP, prosciutto 
crudo di Parma 24 mesi   1 1 €

B u f a l i n a  c u l a t e l l o ( 1 , 7 )

pomodoro, mozzarella fior di latte, mozzarella di Bufala campana DOP, culatello 
di Zibello DOP   1 4 , 5 €

B u f a l i n a  c o t t o ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, mozzarella di bufala campana DOP, prosciutto 
cotto Rovagnati   1 0 , 5 €

S a l m o n e  a f f u m i c a t o ( 1 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salmone affumicato norvegese   1 1 , 5 €

M o z z a r e l l a  s e n z a  l a t t o s i o  1 €  -  P i z z a  g r a t i n a t a  2 €
i m p a s t o  d i  F a r i n a  i n t e g r a l e / s e n z a  g l u t i n e  3 €

P I Z Z E



G a m b e r i  e  r u c o l a ( 1 , 2 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, mazzancolle tropicale, rucola   1 1 , 5 €

P r o s c i u t t o  c r u d o  e  g o r g o n z o l a ( 1 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto crudo di parma 24 mesi, gorgonzola 
malghese “Angelo Croce”   1 0 , 5 €

S a l s i c c i a  e  z o l a ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia luganega, gorgonzola
malghese “Angelo Croce”    1 0 €

G r a n  b i s c o t t o ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, mozzarella di bufala campana,
Gran biscotto Rovagnati    1 1 , 5 €

R a d i c c h i o  e  p r o v o l a ( 1 , 7 )  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, radicchio, provola   1 0 €

C a l a b r e s e ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, ‘nduja calabrese, cipolla rossa di tropea   9 , 5 €

T i r o l o ( 1 , 7 , 8 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, porcini trifolati con crema,
speck alto adige I.G.P.   1 1 €

C e r b i a t t o ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, speck alto adige I.G.P, scamorza affumicata 1 0 €

T r e  s a l u m i ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, salami piccante, wurstel,
prosciutto cotto rovagnati    1 0 €

T r e  f u n g h i ( 1 , 2 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, porcini trifolati con crema,
funghi champignon, chiodini    1 1 , 5 €

M a r e  e  m o n t i ( 1 , 7 , 8 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, mazzancolle tropicali, calamari della Patagonia, 
cozze nazionali, chiodini    1 2 €

Z u c c a ( 1 , 7 , 8 )

Crema di zucca, mozzarella fior di latte, porcini trifolati con crema    1 1 €  

M o z z a r e l l a  s e n z a  l a t t o s i o  1 €  -  P i z z a  g r a t i n a t a  2 €
i m p a s t o  d i  F a r i n a  i n t e g r a l e / s e n z a  g l u t i n e  3 €

P I Z Z E



Z l a t a n ( 1 , 7 , 8 , 9 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, Prosciutto cotto Rovagnati, carciofini,
taleggio, pomodorini datterini   1 1 , 5 €   

A l e x ( 1 , 7 , 8 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, porcini trifolati con crema, salsiccia
luganega, Raspadura Zucchelli, rucola   1 1 , 5 €

Z u c c a  e  z o l a ( 1 , 7 )

Crema di zucca, mozzarella fior di latte, Gorgonzola
Malghese “Angelo Croce”   1 1 , 5 €

A d a ( 1 , 7 )

 Mozzarella fior di latte, mazzancolle tropicali, zucchine   1 0 €

F a g o t t i n o  p a r m i g i a n a ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, melanzane,
raspadura “Zucchelli”   1 0 , 5 €

T e d d y ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, Gorgonzola malghese
“Angelo croce”, cipolla rossa di Tropea, wurstel, salamino piccante   1 1 , 5 €

F o c a c c i a  n o r d  e s t ( 1 , 7 )

Mozzarella di bufala Campana, prosciutto crudo di Parma 24 mesi, misticanza, 
pomodorini   1 0 , 5 €

R e g i n a ( 1 , 7 )

Mozzarella fior di latte, mozzarella di bufala Campana, prosciutto cotto Rovagna-
ti, acciughe, olive nere, origano   1 1 , 5 €

L o l a  ( 1 , 7 )

Mozzarella fior di latte, prosciutto crudo di Parma 24 mesi, rucola, pomodorini, 
raspadura Zucchelli  1 0 , 5 €

N a d i a  ( 1 , 7 )

Mozzarella fior di  latte, gorgonzola malghese “Angelo croce”, pere   1 0 €

M a u r i ( 1 , 7 )

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto crudo di Parma 24 mesi (in cottura), 
salamino piccante    1 1 , 5 €

P I Z Z E  S P E C I A L I

M o z z a r e l l a  s e n z a  l a t t o s i o  1 €  -  P i z z a  g r a t i n a t a  2 €
i m p a s t o  d i  F a r i n a  i n t e g r a l e / s e n z a  g l u t i n e  3 €



P I Z Z E  S P E C I A L I

L a i l a ( 1 )

pomodoro, pancetta bacon, carciofini, olive nere   9 , 5 €   

C l a u d i a ( 1 , 7 )

mozzarella fior di latte, mozzarella di bufala Campana, gorgonzola Malghese 
“Angelo Croce”, olive nere, rucola   1 0 €

H e r m a n ( 1 , 4 , 7 , 8 )

pomodoro, mozzarella fior di latte, zucchine, mazzancolle tropicali, porcini   11€

J o l a n d a ( 1 )

Pomodoro, salsiccia luganega, gorgonzola malghese “Angelo croce”, prosciutto cotto 
Rovagnati, funghi champignon   1 0 €

D a n a ( 1 , 4 , 7 )

Mozzarella fior di latte, mazzancolle tropicali, zucchine   1 0 €

M o z z a r e l l a  s e n z a  l a t t o s i o  1 €  -  P i z z a  g r a t i n a t a  2 €
i m p a s t o  d i  F a r i n a  i n t e g r a l e / s e n z a  g l u t i n e  3 €



P I Z Z E  G O U R M E T

Tutti i nostri impasti sono ad alta idratazione, prodotti con lievito madre, una 
lievitazione di almeno 72 ore e realizzati con una miscela di farine macinate a 
pietra; L’impasto gourmet è prodotto esclusivamente con una miscela di farine 

speciali e una lavorazione specifica.

V a l  T i d o n e ( 1 , 7 )

Succo di pomodori di collina, stracciatella di bufala campana, spalla cotta
“Capitelli”, Miele millefiori, Noci   1 6 €   

C u l l a  d e l  b o s c o ( 1 , 7 )

Succo di pomodori di collina, burrata di bufala campana avvolta nello speck 
I.G.P., funghi finferli del Trentino, basilico     1 8 €

E l i t e ( 1 , 7 )

Succo di pomodori di collina, stracciatella e burrata di bufala campana, origano, 
basilico   1 4 €

C a n t a b r i c o ( 1 , 4 , 7 )

Succo di pomodori di collina, stracciatella di bufala campana, Acciughe del Mar 
Cantabrico, origano, basilico   1 6 €

L o d i - Z i b e l l o ( 1 )

Succo di pomodori di collina,  Raspadura “Zucchelli”, Culatello di Zibello DOP 
glassa d’aceto balsamico   1 8 €

S p a d a  a f f u m i c a t o  ( 1 , 4 , 7 )

Succo di pomodori di collina, stracciatella di bufala campana, pesce spada del mar 
mediterraneo affumicato, olive taggiasche     1 8 €



Il nostro nuovo impasto, è prodotto con una farina composta da una grande ed 
unica varietà di cereali e semi sezionati e tostati che permette di ottenere una 

pizza dal profumo intenso, dal color cioccolato e dal gusto tostato di una volta. 
Ricca di Omega3, vitamine, e fibre, insieme al nostro lievito madre rendono 

l’impasto altamente digeribile.

 

T e r r a  d e i  f u o c h i ( 1 , 7 ) 1 6 €
Mozzarella fior di latte, datterini gialli e rossi, battuta di funghi champignon, 
burrata, basilico 

M i m o s a ( 1 , 7 )  1 6 €
Stracciatella di bufala campana, crema di zucca, fiocchi di raspadura e chips di 
patate viola

M e d i t e r r a n e a ( 1 , 4 , 7 )  1 6 €
Succo di pomodoro di collina, stracciatella di bufala campana, acciughe del
mediterraneo

L A  N E R A



D O L C I

C o p e r t o  3 € S e n z a  g l u t i n e V e g a n o V e g e t a r i a n oS e n z a  l a t t o s i o

F l a n  d i  r i c o t t a  a l l a  v a n i g l i a  c o n
f r u t t i  d i  b o s c o ( 3 , 7 )  8 €

T o r t a  d i  m e l e :  m e l a  c a r a m e l l a t a  t i e p i d a ,  c r u m -
b l e  d i  m a n d o r l a ,  g e l a t o  a l l a  c r e m a ( 3 , 7 , 8 )  8 €

C a p r e s e  a l  l i m o n e ,  s a l s a  a l  l i m o n c e l l o ( 3 , 6 , 8 )  8 €

M a r q u i s e  a l  c i o c c o l a t o ,  g e l a t o
a l l a  l i q u i r i z i a  ( 1 , 3 , 7 )  9 €

D i p l o m a t i c a  c o n  c r e m a  p r o f u m a t a
a l l o  z a b a i o n e ( 1 , 3 , 7 , 1 2 )  7 €

G e l a t o  a r a c h i d e ,  c a r a m e l l o  e  s a l e  M a l d o n ( 5 )   7 €
 a base acqua

S o r b e t t i  d i  f r u t t a   7 €

G e l a t o  a l l a  c r e m a  o  f i o r d i l a t t e  S a l v a d e r i ,
p r o f u m a t o  a l l a  v a n i g l i a  B o u r b o n ( 3 , 7 )  7 €



D O L C I  C O N F E Z I O N A T I

D i s p o n i b i l i  a n c h e  d o p o  l e  2 2 : 3 0

T i r a m i s ù   5 , 5 €

L a  P a n n a  C o t t a   5 , 5 €

L a  M e r i n g a t a   5 , 5 €

da abbinare ai vari topping (caramello, frutti di bosco, cioccolato)

C r o s t a t a  a l l a  m a r m e l l a t a   4 €

T o r t a  m a c a o   5 , 5 0 €
Morbido impasto di cioccolato su un biscotto al cacao

T o r t a  d e l l a  n o n n a    5 , 5 0 €
Pasta frolla con crema pasticcera al profumo di limone, con pinoli e mandorle

P r o f i t e r o l  s c u r o    5 , 5 0 €
Bigne ripieni di crema al gusto vaniglia, avvolti in crema al cioccolato

T a r t u f o  c l a s s i c o    5 , 5 0 €
Semifreddo allo zabaione e gelato cioccolato, con granella di nocciola e cacao

T a r t u f o  b i a n c o    5 , 5 0 €
Semifreddo al caffe in un gelato allo zabaione, avvolto in granella di meringa

T a r t u f o  c h e e s e c a k e    5 , 5 0 €
Semifreddo con gelato cheesecake e una golosa salsa alle fragole e
lamponi, ricoperto da un croccante crumble di pasta frolla al burro

S e m i f r e d d o  a l  t o r r o n c i n o    5 , 5 0 €
Semifreddo al torroncino decorato con granella di nocciole pralinate

P r o f i t e r o l  a l  p i s t a c c h i o   5 , 5 0 €
Golosi bigné ripieni di crema profumata alla vaniglia decorati con granella di 
pistacchio

S e m i f r e d d o  a l  c a f f è    5 , 5 0 €
Semifreddo al caffè con cuore al gusto di vaniglia, decorato con
granella al cacao

C o p e r t o  3 € S e n z a  g l u t i n e V e g a n o V e g e t a r i a n oS e n z a  l a t t o s i o

P e r  i  t u o i  m o m e n t i  d i  f e s t a  o  p e r  u n ' o c c a s i o n e  s p e c i a l e
a f f i d a t i  a l  n o s t r o  p a s t i c c e r e .

O r d i n a  l a  t u a  t o r t a  e  s a r e m o  l i e t i  d i  s o d d i s f a r e
t u t t e  l e  t u e  e s i g e n z e !



O L T R E
Una birra ad alta fermentazione che strizza l’occhio al mondo
delle Pils. Il Birrificio Oltrepò propone una birra semplice,
fresca, leggera e molto beverina. Ideale per tutte le occasioni.

I B U :  1 9 . 8  A l c o o l  4 , 8 °

L A P A
Lapa è un progetto che utilizza mieli particolari su una ricetta
base con luppoli americani. Gli IBU sono 40, e la chiusura
finale dipende dal miele utilizzato...
erba medica (Lapa#1) miele di tiglio (Lapa#2)

I B U :  4 0  A l c o o l  4 , 8 °

C A S T A N A
Birra doppio malto con miele di castagno dei boschi di Valverde
e delle terre alte dell’Oltrepò Pavese. Perfetto bilanciamento
tra la dolcezza del miele ed il sapore della castagna, il tutto
impreziosito da luppoli esotici che ne esaltano la rotondità
del gusto. Abbinamenti consigliati: formaggi di media
stagionatura (ottimi quelli di capra), carni elaborate,
dolci al cucchiaio.

A l c o o l  6 , 5 °

c l 3 3  -   6 €

c l 3 3  -   6 €

c l 3 3  -   6 €

c l 7 5  -   1 3 €

c l 7 5  -   1 3 €

B I R R E  A R T I G I A N A L I



P O R E T T I  O r i g i n a l e  B i o n d a  4  L u p p o l i
Lager a bassa fermentazione, gusto armonioso con note
aromatiche fruttate che ne addolciscono l’ amaro moderato.
Contiene Orzo

A l c o o l  5 , 5 °

P O R E T T I  B o c k  R o s s a  6  L u p p o l i
Doppio malto dal corpo rotondo, si distingue per l’ aroma
di cereale tostato arricchito da venature di caramello
e liquirizia. Contiene Orzo

A l c o o l  6 , 5 °

G R I N B E R G E R  B l a n c h e
Autentica biere blanche belga accompagnata dal carattere
deciso di una birra d’ abbazia. Birra di alta fermentazione
caratterizzata da un colore chiaro, naturalmente torbido,
tipico delle bieres blanche, la doppia fermentazione
le conferisce un gusto rinfrescante e un intenso aroma
fruttato e speziato. Contiene Orzo e Frumento

A l c o o l  6 °

C A S T A N A
Birra doppio malto con miele di castagno dei boschi di Valverde
e delle terre alte dell’Oltrepò Pavese. Perfetto bilanciamento
tra la dolcezza del miele ed il sapore della castagna, il tutto
impreziosito da luppoli esotici che ne esaltano la rotondità
del gusto. Abbinamenti consigliati: formaggi di media
stagionatura (ottimi quelli di capra), carni elaborate,
dolci al cucchiaio.

A l c o o l  6 , 5 °

G r a n d e  L t 1  -  9 €
M e d i a  c l 4 0  -  5 €

P i c c o l a  c l 2 0  -  3 €

G r a n d e  L t 1  -  1 0 €
M e d i a  c l 4 0  -  5 , 5 €
P i c c o l a  c l 2 0  -  4 €

M e d i a  c l 5 0  -  6 , 5 €
P i c c o l a  c l 2 5  -  4 , 5 €

G r a n d e  L t 1  -  1 3 €
M e d i a  c l 4 0  -  6 , 5 €
P i c c o l a  c l 2 0  -  4 €

Q u e s t e  b i r r e  s o n o  s p i l l a t e  c o n  u n  m e t o d o  i n n o v a t i v o  c h e  n o n  n e c e s s i t a  
d e l l ’  a g g i u n t a  d i  C o 2  ( A n i d r i d e  C a r b o n i c a )  L a  s c h i u m a  è  d a t a  d a l l a  
s u a  f e r m e n t a z i o n e  n a t u r a l e  e  q u i n d i  r i d u r r à  i l  g o n f i o r e  a l l o  s t o m a c o .

B I R R E  A L L A  S P I N A



B E C K S  A N A L C O L I C A
Birra tedesca bionda gold analcolica  /  c l 3 3

M E N A B R E A
Birra bionda italiana molto equilibrata con sentore floreale 4,8°  /  c l 3 3

P A U L A N E R
Birra lager tedesca sapore delicatamente amaro 4,9°  /  c l 3 3

N O R B E R T U S  H E F E W E I Z E N
Birra doppio malto di frumento, vigorosa e amabile intensamente

fruttata 7,2° /  c l 5 0

L A  C H O U F F E
Eccellente strong ale delle ardenne 8° schiuma molto cremosa /  c l 7 5

4 €

4 €

4 €

6 , 5 €

1 2 €

C O C A  C O L A  A L L A  S P I N A  
P I C C O L A
M E D I A
L I T R O

B I B I T E  I N  L A T T I N A  
C o c a  c o l a ,  C o c a  C o l a  l i g h t ,  C o c a  C o l a  z e r o  ,  A r a n c i a t a ,  A r a n c i a t a
a m a r a ,  T h e  a l  l i m o n e ,  t h e  a l l a  p e s c a ,  S p r i t e ,  C h i n o t t o

3 €
4 €
9 €

3 , 5 €

B E V A N D E

B I R R E  I N  B O T T I G L I A



W H I S K Y  L A P H R O A I G  c l 8

W H I S K Y  J A C K  D A N I E L ’ S  c l 8

W H I S K Y  A R D B E G  1 2  a n n i  c l 8

W H I S K Y  A R D B E G  1 0  a n n i  c l 8

W H I S K Y  O B A N  1 9 7 4
C O G N A C  H E N N E S S Y  c l 8  F r a n c i a

R U M  Z A C A P A  2 3  a n n i  c l 8  G u a t e m a l a

R U M  M A T U S A L E M  1 5  a n n i  c l 8  C u b a

R U M  E L D O R A D O  1 2  a n n i  c l 8  G u i a n a  f r a n c e s e

6 €
5 €
9 €
8 €
8 €
8 €
9 €
7 €

1 0 €

C A F F È  E S P R E S S O
C A F F È  A M E R I C A N O
C A F F È  D E C A F F E I N A T O
O R Z O
C A F F È  C O R R E T T O
G I N S E N G
T H E  A L  L I M O N E
C A M O M I L L A
C A P P U C C I O

1 , 5 €
1 , 5 €
1 , 5 €
1 , 5 €

2 €
1 , 5 €

2 €
2 €
2 €

L I Q U O R I

C A F F E T T E R I A


